Aus dem Elbblick Suppentopf & kleine Vorspeisen

Typisch séichsische Kartoffelsuppe
Majoran | Bauchspeck | Wiirstchen | Baguette und viel Liebe
8€

Wﬁvgﬁeisch
cremiges Ragout mit frischen Champignons | Kise iiberbacken | Baguette
8€

groﬁes Wﬁrzﬂeisch n€

Vitello Tonnato
rosa Sous Vide Kalb | Thunfischcremé | Kapernapfel | Triiffelmayonnaise | Wiesenkriuter | Landbrot

12€
Viel Bewegung in intakter Landschaﬁ ist die Voraussetzung ﬁ,ir hochwertiges Fleisch. Frische Krduter und
Gréaser sorgen ﬁ[ﬂf rosa Féivbung und wspviingﬁche Aromen.

Das Linumer Weidekalb [agert Fett intramuskulir ein und ist so extra saﬁig.

Karamellisierter Ziegenkiise
Ziegenkise im Lardomantel | Gadewitzer Honig | Nadelwaldaromen |

hausgemachtes Chutney | Linsenpotpourri | Wiesenkriuter

12 €

& )

Uber enthaltene Allergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne miindlich oder auf Aﬁﬁrage in schriftlicher Form.

Fiir Beilagenwechsel berechnen wir 1€.



Elbblick Klassiker

Rustikale Siilze vom séichsischen Landschwein
hausgemachte RemouladensofSe | Zwiebelringe | deftige Bratkartoffeln

16 €

Rauchmatjes
feine Matjesfilets iiber Buchenholz geriiuchert | hausgemachte Remoulade |
Zwiebeln | Apfel | deftige Bratkartoffeln

16 €

Caesar Salat
— auch ohne Hihnchen miglich -
g[ﬁck[iche Kikok Maishihnchenbrust | Parmesanhobel | Kirschtomaten |

Romanaherzen | Pawnesano{ressing

18 € [ 15€ ohne Hihnchen

& )

Uber enthaltene Allergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne miindlich oder auf Aﬁﬁrage in schriftlicher Form.

Fiir Beilagenwechsel berechnen wir 1€.



Aus Topf und Pfanne

Eisbein gepokelt vom siichsischen Landschwein
deﬁiges Schlachtekraut | hausgemachte Semmelknddel | Schlachtebriihe | Bautzener Senf

19€

Schnitzel ,Wiener Art*
saﬁiges Schnitzel aus dem Schweineriicken vom sichsischen Landschwein
in Wiener Panade | Champignons a la cremé | Pommes frites

19€

Steak au four
Steak vom siichsischen Landschwein | Wiirzfleisch & Kse gratiniert |
Marktgemﬁse ] Grenaille Kav’coﬁce[n

22 €

Unser Schwein@qeisch Sachseng[ﬂck ist %a[itéitsﬂeisch aus Sachsen. Strenge Kontrollen, Ioestm'o'g[iche Tievha[tung und das alles von der
Aufzucht itber den Transport bis hin zur Zer[egung. %a[itéit die man schimeckt!
Nachha[ﬁgkeit, Regiona[itéit und Wertsch'o'pﬁmg.

Leber vom Bauernhof Hihnchen
Héhnchenleber | Portwein - Triiffelsofle | Apfel — Zwiebelgemiise |
Bauernkartoffelrisotto
19€
Die Tiere werden nach den Vorgaben des 1-Stern Tierschutzlabels des Deutschen Tierschutzbundes gehalten. Das bedeutet im Vergleich zur
konventionellen Haltung dreifig Prozent mehr Platz und dreifSig Prozent mehr Zeit zum Wachsen. Wir haben hier die langsam wachsende

Rasse Ranger. Es gibt ausreichend Beschiftigungsméglichkeiten, den Tieren geht es so viel besser. Sie kinnen spielen, rangeln, scharven,

sind sehr robust, bleiben gesund. Alle Rohstoffe im Futter werden aus eigenem Anbau und dem Einzugsgebiet Bayern bezogen.

Uber enthaltene Allergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne miindlich oder auf Aﬁﬁage in schriftlicher Form.

Fiir Beilagenwechsel berechnen wir 1€.



Aus Topf und Pfanne

Kikok Maishihnchenbrust ,Supreme*
Brust vom Landhihnchen | Safran- Limonensof3e |
buntes Marktgemiise | Kartoffel — Parmesanrisotto

22 €

Premium Gefliigel aus Nordrhein — Westfalen. Traditionelle Aufzucht, regionales Futter und Sorgfalt
auch bei der Schlachtung der Tiere. Keine Gentechnik, keine Antibiotika und

viel griiner Platz machen das Hihnchen zu einem besonderen Genuss.

Burger
250 g bestes Fleisch vom Alpenrind im Tigerbritchen |
knackiger Salat | geschmolzene Zwiebeln | aromatischer Bacon |
Burgersof3e | Cheddarkiise
19€
+ Pommes frites 250 € | + Siikartoffelpommes 3,50 €

Séchsischer Sauerbraten
hausmarinierter Braten vom Weiderind | samtige Rosinen — Rotweinsof3e |
Apfelrotkohl | Kartoffelklof3

20€
Féirsen aus dem deutschen Voralpenland, zwischen Donau und Alpen, werden auf natiirlicher Einstreu gehalten und stressfrei
geschlachtet. Mit mehr Platz zum Leben und Futter vom eigenen Hof wachsen die Tiere gesund heran. Ein zartes, feinmarmoriertes und

geschmacksintensives Fleisch ist das Ergebnis.

Uber enthaltene Allergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne miindlich oder auf Aﬁﬁage in schriftlicher Form.

Fiir Beilagenwechsel berechnen wir 1€.



Aus Topf und Pfanne

Konigsberger Klopse
feine Klopse vom Linumer Weidekalb hausgemacht | Kapernsofie | Marktgemiise | Wildkriuterdrillinge
25€
Viel Bewegung in intakter Landschaft ist die Voraussetzung fiir hochwertiges Fleisch. Frische Krituter und

Gréaser sorgen ﬁir rosa Féirbung und wspriing[iche Aromen.

Das Linumer Weidekalb [agert Fett intramuskulér ein und ist so extra saﬁig.

Haxe vom irischen Salzwiesen Lamm
geschmorte Lamm Haxe | Madeirasofle | Steinchampignon | Prinzessbohnen |
Wildkriuterdrillinge
27 €
Hohe Qualitiit, feinste Auswahl und ein unverwechselbarer, saftiger Geschmack — das macht unser Fleisch vom irischen Salzwiesenlamm
aus. Withrend der langen Weideperioden fressen die Lammer frisches Gras und wiirzige Kriuter von salzhaltigen Wiesen, daraus ergibt
sich spiter der zarte und einzigartige Geschmack, den Sie lieben werden.
Zweierlei vom Schwein
Geschmortes Biickchen vom Iberico Schwein | rosa Sous Vide gegartes Filet vom Sichsischen Landschwein |
Sauce Robert | Prinzessbohnen | Steinchampignons |
StifSkartoffel - Vanilleptiree

23 €

Uber enthaltene Allergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne miindlich oder auf Aﬁﬁage in schriftlicher Form.

Fiir Beilagenwechsel berechnen wir 1€.



Aus dem Meer

Séchsische Forelle aus dem Bielatal

im Ganzen gebvaten | Marktgemﬂse | Grenatille Kav’coﬁé[n | Nussbutter

21€

Fisch Duett
konﬁer’cer Lachs in Kriuter — Sesamoel und ge’ova’cener Zander ] Kalamansi Riesﬁngsoﬁe ] Mangroven Garnelen |

glasiertes Marktgemiise | SiiSkartoffel - Vanillepiiree

24

Vegan — Vegetarisches

Salat mit Hihnchen -vegan -
Crispy NO Chicken — Crunchiger Hihnchenersatz | Kirschtomaten |
Romanaherzen ] Rostbrot ] bunte Kerne | Hausdvessing

18€

Veganer Crispy - Hihnchen Burger oder Veganer No — Beef Burger
im Tigerbrotchen
knackiger Salat | geschmolzene Zwiebeln | gegrillte San Marzano Tomate | BurgersofSe
19€
+ Pommes frites 2,50 € | + Siiffkartoffelpommes 3,50€

L boal &

Uber enthaltene Allergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne miindlich oder auf Aﬁﬁrage in schriftlicher Form.

Fiir Beilagenwechsel berechnen wir 1€.



Aus der siifen Kombilse

Typisch siichsische Quarkkeulchen - unsere Empfehhung -
hausgemacht | Apﬁ[ragout | Sahnempfev
8€

Gebutterter Kaiserschmarm
fem garniert ‘ Vanilleemulsion | rotes Beerenragout

9€

Apfelstrudel ,Ofenfrisch*

mit gezogenem Stmde[teig | Vani“esoﬁe | Beerenragout
8€

»Spaf im Glas*
zweierlei Sorbet | Friichte | griiner Reis | weifles Hafer - Schokoladensablé
8€

Moelleux au chocolat

kleiner kriftiger Schokoladenkuchen | Zwergorangen | Vanille | Sorbet | Crumble

9€

L boal &

Uber enthaltene Allergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne miindlich oder auf Aﬁﬁrage in schriftlicher Form.

Fiir Beilagenwechsel berechnen wir 1€.



