
Über enthaltene Allergene in unseren Speisen unterrichten wir Sie gerne mündlich  

oder auf Anfrage in Schriftlicher Form. 

Ofenfrischer Flammkuchen 

Rahmsüppchen vom Radebeuler Hokkaido Kürbis 

Ein Hauch Ingwer, Weißburgunder, geröstete Kürbiskerne und vieles mehr… 

8 € | mit Mangroven Garnelen 10 € 
 

„Klassiker“ 

Großer Flammkuchen knusprig gebacken & reichlich belegt 

mit Schmand, Bacon, Kirschtomaten, Lauchzwiebeln, Senfrauke  

17 € 
 

„Flammkuchen Veggi“  

Flammkuchen mit Schmand, Lauchzwiebeln, Kirschtomaten 

Senfrauke, Ziegenkäse Crumbles, Gadewitzer Honig 

18 € 

„Flammkuchen Ente“ 

mit Hausgeräucherter Entenbrust, Lauchzwiebeln, Tomaten, Senfrauke, Parmesanhobel, Gadewitzer Honig 

20 € 

 

Dazu empfehlen wir Ihnen süffigen Federweißen aus Rheinhessen 

von der Rivaner Traube – feinster Genuss von der Privatkellerei Weinhaus Flick 

4,50€ | 0,2 l  

10,50€ | 0,5 l 
 

„Geduld ist das Vertrauen, dass alles kommt, wenn das Essen fertig ist!“ 
 


