EMPFEHLUNG DER KUCHE ZU OSTERN

HAND GEANGELTER LOUP DE MER EN PAPILLOTTE

Filet vom franzdsischen Wolfsbarsch mit Krautern, Zitrone, Honigtomaten | leichte
Dijonsenf Sol3e| Zuckerschoten | Ofen Drillinge
28 €

OSTERLAMM

Knoblauch - Rosmarin marinierte Hufte vom Salzwiesen Lamm | Zweierlei von
Madeirasol3e und Pfefferrahm | Prinzess - Speckbohnen | Rosmarin Kartoffeln
27 €

LAMM HAXE

geschmorte Haxe vom irischen Salzwiesen Lamm | Madeirasol3e
Prinzess - Speckbohnen | Rosmarin Kartoffeln
26 €

KANINCHENKEULE

Butterweiches Kaninchen | Knoblauch - Thymianrahmsol3e | Rotkohl | Kartoffelklofe
25 €

-
b Was macht ein Ei, bevor es den Osterhasen trifft? Sich in Schale werfen....

Eine Liste Uber Allergene in unseren Speisen erhalten Sie gerne auf Anfrage
bei unserem freundlichen Service.
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